
l ’Archet to  

Ouvert  tous les  jours
(déjeuner  du lundi  au vendredi)

larchet to . i t
+39 06 323 11 63
Via Germanico,  105 Rome •  four  à  bois

Boissons

Pizzer ia

Eau minérale  (1/2 l i t re)  €  1 ,50
Eau minérale  (1  l i t re)  €  2 ,50
Coca Cola,  Coca Cola zero,  Fanta ,  Spri te  €  2 ,50

Apéros
Aperol  Spri tz   €  7 ,00
Campari  Spri tz   €  7 ,00

Vin de la  maison (blanc/rouge)
1/4 l i t re   €  3 ,50
1/2 l i t re  €  5 ,50
1 l i t re  €  10,00

Vin rouge  Verre Bouteille

Dolcet to  D’Alba -  Prunot to €  5 ,00 € 20,00
Shiraz -  Casale  del  Gigl io  €  5 ,00 € 21,00

Vin blanc  Verre Bouteille

Salina -  Colosi  €  4 ,50 € 18,00
Greco di  tufo -  Feudi  San Gregorio € 5,00 € 19,00

Prosecco Calice Bottiglia

Valdobbiadene docg -  De Faveri  €  5 ,00 € 19,00

Bière pression
Nastro Azzurro  - alc 5,1%

Peti te  20 cl .  €  3 ,00
Medium 40 cl .  €  5 ,50
Grande 1 l i t re  €  12,00

Gran Riserva Doppio Malto  - alc 6,6%

Peti te  20 cl .  €  3 ,50
Medium 40 cl .  €  6 ,00
Grande 1 l i t re  €  13,00

Gran Riserva Rossa Puro Malto  - alc 5,2%

Peti te  20 cl .  €  3 ,50
Medium 40 cl .  €  6 ,00
Grande 1 l i t re  €  13,00

Bière en boutei l le
Nastro Azzurro (66 cl . )  - premium pilsner - alc 5,1% €  5 ,50
Ichnusa (33 cl . )  - alc 4,7% €  4 ,00
Messina Cris ta l l i  d i  Sale  (33 cl . )  - alc 5% €  4 ,00
Peroni  Cruda (33 cl . )  - lager - alc 4,7% €  4 ,00
Kei  Os IPA (33 cl . )  - alc 5% €  5 ,50
Weizen Franziskaner  (50 cl . )  - alc 5% €  5 ,50

Birre Artigianal i  -  Birr i f ic io  
November Ray - english pale ale - alc 4,5% • EBC 9,5 • IBU 11,5 €  5 ,50
Dellacava - blanche - alc 5% • EBC 6 • IBU 15 €  5 ,50
Terrarossa - extra special bitter - alc 5% • EBC 16,5 • IBU 28 €  5 ,50



Ingrédients supplementaires de votre choix € 0,50 à € 3,00
 Portion de pain € 1,50(      Saisonnier)

Pizze
Focaccia  -  p izza blanche €  4 ,00
Focaccia  a l  prosciut to  -  p izza blanche au jambon de Parme €  8 ,00
Archet to  -  mozzarel la ,  poivrons,  saucisse ,  roquet te €  10,00
Bresaola e rughetta -  mozzarel la ,  bresaola,  roquet te €  10,00
Bufal ina  -  sauce tomate,  mozzarel la  de buf f le €  9 ,00
Capricciosa - sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon, petits artichauts, olives, oeuf €  9 ,50
Cipol le  -sauce tomate,  mozzarel la ,oignons €  8 ,50
Fiori  di  zucca e  a l ic i  -  mozzarel la ,  f leurs  de courget tes ,  anchois € 10,00
Funghi  -  sauce tomate,  mozzarel la ,  champignons €  8 ,50
Funghi  e  rughet ta  - sauce tomate, mozzarella, champignons, roquette €  9 ,50
Funghi  e  prosciut to  - sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon cru €  10,00
Funghi e salsiccia  - sauce tomate, mozzarella, champignons, saucisse €  10,00
Funghi  porcini  -  mozzarel la ,  champignons porcini ,  persi l €  11,00
Rossa porcini e salsiccia  - sauce tomate, champignons porcini, saucisse €  11,00
Margheri ta  -  sauce tomate,  mozzarel la €  7 ,50
Marinara  -  sauce tomate,  ai l ,  hui le  d’ol ive ,  origan €  7 ,00
Melanzane  -  sauce tomate,  mozzarel la ,  aubergines €  8 ,50
Napoletana  -  sauce tomate,  mozzarel la ,  anchois €  8 ,50

Norma  -  sauce tomate,  aubergines ,  fromage ricot ta  salée,  basi l ic  €  8 ,50
Ortolana  -  sauce tomate,  mozzarella,  poivrons,  courgettes,  aubergines €  10,00
Pachino  -  mozzarel la ,  mozzarel la  de buf f le ,  tomates  cerises € 10,00
Patate  -  mozzarel la ,  pommes de terre ,  romarin €  8 ,50
Patate  e  sals iccia  -  mozzarel la ,  pommes de terre ,  saucisse €  10,00
Patate  e  zucchine  -  mozzarel la ,  pommes de terre ,  courget tes €  9 ,50
Primavera  -  mozzarel la ,  tomates  fraiches,  basi l ic €  8 ,50
Primavera rughet ta  -  mozzarel la ,  tomates  fraiches,  roquet te €  9 ,50
Prosciut to  -  sauce tomate,  mozzarel la ,  jambon cru €  9 ,00
Provola  e  Speck  -  mozzarel la ,  provola fumé,  jambon fumé €  10,00
Quattro formaggi - quatre fromages: mozzarella, gorgonzola, fontina, edam €  9 ,50
Radicchio e  gorgonzola  -  salade rouge et  gorgonzola €  9 ,50
Salame piccante  -  sauce tomate,  mozzarel la ,  salami épicé €  8 ,50
Salmone  -  mozzarel la ,  saumon fumé €  10,00
Salmone e  rughet ta  -  mozzarel la ,  saumon fumé,  roquet te €  11,00
Sals iccia  -  sauce tomate,  mozzarel la ,  saucisse €  8 ,50
Stracciatel la  -  sauce tomate, fromage frais, tomates cerises, anchois €  11,00
Tonno  -  sauce tomate,  mozzarel la ,  thon €  9 ,50
Tonno e  c ipol la  -  sauce tomate,  mozzarel la ,  thon,  oignon €  10,00
Wurstel  -  sauce tomate,  mozzarel la ,  wurstels €  8 ,50
Zucchine  -  mozzarel la ,  courget tes €  8 ,50
Calzone al  forno  -  oeuf ,  jambon cru et  mozzarel la €  9 ,00

Croquet tes  de r iz  ( l ’une)  €  2 ,00
Croquet tes  de pommes de terre* (2 pièces)  €  2 ,00
Fleurs  de courget tes   ( l ’un)  €  3 ,00
avec mozzarella et anchois (fait  maison)
Morue fr i te  ( l ’un)  €  4 ,00
Olives  farcies  à  la  viande* (6 pièces)  €  3 ,50
Boules  de mozzarel la* (6 pièces)  €  3 ,50
Chips de pommes de terre (fait maison)   €  4 ,50
Arancini  -  Croquet tes  de r iz:
  Cacio e Pepe (fromage de brebis et poivre) ( l ’un)  €  3 ,00
  Amatriciano (sauce aux tomates et lardons) ( l ’un)  €  3 ,00
  Provola e Speck (fromage et jambon fumé) ( l ’un)  €  3 ,00

*aliments  surgelés

Scamorze  -  Fromage fumé:
Simple € 6,50
Jambon de Parme € 8,50
Champignons € 8,00
Champignons et  jambon de Parme € 9,00

Crostini/Scamorze

Crostini 4 tranches de pain gril lé garnie de mozzarella
Anchois   €  8 ,00
Jambon de Parme € 8,50
Champignons € 8,00
Saumon fumé € 9,50
Capriccioso (champignon,  jambon de Parme) €  9 ,00
Ortolano (aubergines ,  courget tes  e t  champignons) €  9 ,00

Pomodoro e  basi l ico  -  sauce tomate et  basi l ic €  8 ,00
Arrabbiata  -  sauce tomate,  persi l ,  p iment €  8 ,00
Cacio e  pepe  -  parmesan,  fromage de chèvre,  poivre €  9 ,00
Amatr ic iana  -  sauce tomate,  lardons,  parmesan €  9 ,00
Gricia  -  hui le ,  lardons,  parmesan €  9 ,00
Carbonara  -  oeufs ,  lardons,  poivre,  parmesan €  9 ,00
Colatura di  alici  di  Cetara  -  sauce aux anchois  de Cetara €  9 ,50

Menu du jour                12:00-15:00  € 9,50

Premiers Cours

Fritures

Hors-d 'œuvre
Plat  végétar ien  -  aubergines ,  courget tes ,  poivrons,  tomates €  7 ,00
Plat  i ta l ien  -  charcuterie  variée €  9 ,00
Jambon de Parme € 7,50
Caprese  -  mozzarel la  de buf f le ,  tomates €  7 ,00
Aubergine au parmesan € 7,00
Jambon de Parme et  melon € 7,00
Jambon de Parme et  mozzarel la  €  9 ,00

Salade s imple  €  5 ,00
lai tue,  roquet te ,  tomates  pachino,  carot tes ,  ol ives

Salade Composée  €  9 ,50
Créez votre  propre salade de votre  choix:  
laitue - roquette - chicorée - tomates pachino - carottes
olives - maïs - artichauts - bresaola - oeuf - saumon
mozzarella de buffle - graines de citrouille - noix - myrtilles

Omega 3  €  10,00
lai tue iceberg,  roquet te ,  saumon fumé,  avocat ,
fromage l ight ,  grenade,  graines  de chia

Salade

Bruschette  -  Pain gri l lé  assaisonné avec:

Bianca:  a i l ,  hui le  d’ol ive ,  sel €  2 ,00

Pomodoro:  tomates  fraiches,  ai l ,  hui le  d’ol ive ,  basi l ic €  3 ,00

Greca:  f romage fe ta ,  ol ives ,  tomates  frsaiches,  oignons €  4 ,00

Tricolore:  pesto au basi l ic ,  f romage burrata ,  tomates  cerises  séchées €  4 ,00

Scapece:  f romage s tracchino,  courget tes  al la  scapece €  4 ,00

Fuori  norma:  pesto aux tomates  séchées,  aubergines ,  fromage r icot ta  salée €  4 ,00

Burratel la :  f romage burrata,  mortadel le ,  tomates  séchées,  pis tache €  4 ,00

Saumon:  saumon fumé,  avocat ,  coriandre,  l ime €  4 ,50

Polpette  (Boulet tes  de viande fai t  maison) 
À la  sauce tomate (3 pièces)  €  6 ,00

seulement
pour le déjeuner
12:00-15:00

seulement
pour le dîner

18:00-24:00


